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Wir bitten Sie sich fiir ein einheitliches Menii zu entscheiden.
Fiir Allergiker/Diabetiker, sowie fiir Vegetarier und Veganer
kochen wir nach Absprache.

Fiir Kaffeegedecke berechnen wir Euro 6,00 pro Gedeck.

Wir bitten um Ihr Verstdandnis das die Preise jederzeit variieren konnen!
IThr Wunsch Menii ist nicht dabei?
Sprechen Sie uns an wir beraten Sie gerne!

Bdrlauchcrémesuppe

Bdrlauchnudeln mit gerdésteten Pinienkernen

Bdrlauch Spaghetti mit gebratenen Riesengarnelen

Zanderfilet auf Barlauchnudeln

Karamellisierter Ziegenfrischkdse mit Bdarlauchpesto und kleinem
Friihlingssalat

Lachsroulade mit Barlauchmousse gefiillt und kleinem Friihlingssalat
Rinderfilet unter der Bdrlauchkruste mit buntem Gemiise und Bubespitzle

Ab 20. April ist Spargelzeit

Spargelcremesuppe

Lauwarmer Spargelsalat mit Sauce Vinaigrette

Lachsroulade mit Spargelmousse gefiillt an kleinem Friihlingssalat
Portion Spargel mit Kratzete und Sauce Hollandaise

1m Mai gibt's wieder...

Rehbdckle aus eigener Jagd
Frische Erdbeeren aus der Region
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Der besondere Meniivorschlag

im Frithjahr 2025

Lowen Menii

Amuse-Gueule

Ve

Lauwarmer Spargelsalat
mit Sauce Vinaigrette
und hausgebeiztem Lachs

I

Saltimbocca vom Seeteufel auf Krduterrisotto,
Schmortomaten und Zuckerschoten

I

Blutpfirsichsorbet aufgegossen mit Sekt

I

Rehriicken mit Krdutersaitlingen, Cassisjus,
buntem Gemiise und hausgemachten Spdtzle

I

Erdbeerschnitte mit marinierten Erdbeeren und hausgemachtem

Erdbeer-

Sauerrahmeis

Euro 106,00

Meniua

Bunter Blattsalat
R

Badische Fldadlesuppe

L Skl d

Geschmorte Lammbhdxle

mit Rosmarinjus,

Speckbohnen und Kartoffelgratin

Ll S Sd
Frische Erdbeeren
mit Vanilleeis

Euro 56,00
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Menit 2

Lauwarmer Spargelsalat (ab ca. 20. aprit) mit Rucola

und Sauce Vinaigrette
R

Geschmorter Rinderbraten
mit Kohlrabigemiise

und Bdarlauchnudeln
PIRIRY

Krokantparfait
mit frischen Friichten

Euro 47,00

Menii 3

Krduterrahmsuppe oder Bdarlauchcrémesuppe
oo

' \ Schweinefilet am Stiick gebraten

\ \\ \ mit frischen Champignons,

\“\ ‘&“ Qj& l\ Q bunte Gemiise und

% (&%% %\ % n hausgemachte Spqitzle
% R

Panna Cotta und Erdbeersorbet
mit frischen Friichten

Euro 47,50

Menu 4

Gebackene Garnelen siif3-scharf
und hausgebeizter Lachs

an Friihlingssalat
e

Gebratene Kalbshiifte

micischen Champigrons, D] é’/bdfﬁrdéecreﬂ

und Krauternudeln
Voo

Rhabarbermousse
mit frischen Erdbeeren
und Sauerrahmeis

Euro 61,00
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Menii 5

Bdrlauchmousse in der Lachsroulade
an kleinem Friihlingssalat
oo
Festtagssuppe

(Markklofichen, Eierstich und Nudeln in der Kraftbriihe)
R

Rehbdckle mit Pilzen a la creme,
buntem Gemiise

und hausgemachten Spditzle
Ve

Dreierlei Sorbet
mit frischen Friichten

Euro 71,00

acV”

Menii 6

Karamellisierter Ziegenfrischkdse
%6 mit Bdrlauchpesto an kleinem Friihlingssalat

9"‘.’ LS =Tl
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Markklofichensuppe

e

Kalbs- und Schweinefilet am Stiick gebraten,
mit frischen Champignons,

bunte Gemdiise

und hausgemachte Spdtzle

PP

Joghurt- Zitronenmousse mit Erdbeersorbet

Festtagssuppe oder Spargelcrémesuppe

PP

Filet von Dorade & Zander

mit Gutedelsauce,

Blattspinat und bunte Nudeln

Laodaod <d
Creme Brilée mit
und Erdbeeren

Euro 57,50

Vanilleeis

und Erdbeeren
Euro 68,00
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Menui 8

Friihlingssalat mit gebratenen Garnelen

und stifi-scharfer Sauce
Ve

Eierstichsuppe
Do

Barbarie Entenbrust
mit Cassisjus,
bunte Gemiise und Kartoffelgratin

e
Zweierlei Mousse au chocolate mit Vanilleeis
und frischen Friichten
Euro 68,00
Menii 9
Gebratene Garnele auf Triiffelnudeln
Rinderfilet
mit Rotwein-Schalottensauce,
bunte Gemiise und Kartoffelgratin
Variation von der Schokolade
Euro 64,00
Menit 10
Carpaccio vom Rinderfilet S pa I' e ]
mit Olivenol und Parmesan a ] S B .
Lasdacdacd
Krdautercremesuppe mit Lachs el ]d ge
Lodolod
Lammfilets mit Rosmarinjus,
feine Bohnen
und Kartoffelkrapfen
Laodacdacd

Frische Erdbeeren, Erdbeermousse und Erdbeerparfait

Euro 63,00
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Fischmenii

Krabbencocktail

mit Avocadocreme und Friihlingsalat
e

Safrancremesuppe

mit Lachsstreifen
e

Variation vom Fisch
mit Gutedelsauce,
Blattspinat und wilder Reis

R
Dessertteller
wLowen*

Euro 72,00

Vegetarisches Menii

Bunter Salatteller

R
Bdarlauchnudeln
mit Brokkoli und Cocktailtomaten

oder

Gemiisecouscous
mit Joghurtsauce
und Schmortomaten

oder

Paniertes Sellerieschnitzel
mit Kartoffel-Pumpernickel-Stampf
und Gemuiise der Saison

oder

Ravioli nach Angebot
mit Brokkoli

oder

Gemuiserisotto mit Blattspinat

und Schmortomaten
L dadad

Erdbeeren
mit Vanilleeis und Sahne

Euro 44,00
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Wir bitten Sie sich fiir ein einheitliches Menii zu entscheiden.

Fiir Allergiker/Diabetiker, sowie fiir Vegetarier und Veganer

kochen wir nach Absprache.

Sollten Sie sich nicht fiir ein einheitliches Menii entscheiden konnen bitte wir
Sie uns personlich zur Beratung anzusprechen.

Der Preis wird je nach Auswahl des Meniis kalkuliert.

Fiir Kaffeegedecke berechnen wir Euro 6,50 pro Gedeck.

Vorspeisen kalt:

Avocado Rizz mit gebratenen Garnelen ,sii3-scharf” und Blattsalat
Hausgebeizter Lachs an Blattsalat mit Créme Fraiche und Toast
Terrine von Lachs & Zander an Blattsalat und Krautersauce
Gebackene Garnelen siiB — scharf mit kleinem Blattsalat

Vorspeisenvariation vom Wild
»Wildschweinschinken, Wildterrine mit Sauce Cumberland,
Rehbratwiirstle und Wildsalametti“

Gansestopfleberterrine mit Brioche
Carpaccio vom Rinderfilet mit feinem Oliven6l und Parmesan

Vorspeisen warm oder als Zwischengericht:

Zanderfilet auf Krauternudeln

Gebratene Garnelen auf Pesto Spaghetti

Triiffelnudeln mit gebratenem Lachs

Dorade Royal in Paprikasauce und Reis

Gebratene Blutwurst mit Schalotten Chutney und kleinem Blattsalat

Salate:

Kleiner bunter Salatteller
Kleiner Blattsalat
mit gratiniertem Ziegenkase an Honigthymian
Lauwarmer Spargelsalat mit Sauce Vinaigrette,
gehacktes Ei und gekochter Schinken

Suppen:

Badische Fladlesuppe

Nudelsuppe

Festtagssuppe (MarkkloBchen, Eierstich, Nudeln)
Gemiisecréemesuppe

Badische Schneckensuppe

Barlauchcrémesuppe

Krautercrémesuppe mit Lachsstreifen

Klare Rehconsommeé mit Pilzravioli
Curryschaumsuppe mit Miesmuscheln
Karotten-Ingwersuppe mit gebratener Garnele
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Wildragout, Reh- oder Wildschwein-
mit buntem Gemiise und hausgemachten Spatzle
Rinderschmorbraten mit buntem Gemiise breiten Nudeln
Rinderroulade mit buntem Gemiise und breiten Nudeln
Rinderfilet mit Rotweinschalottensauce, bunte Gemiise und Kartoffelgratin
Schweinebraten mit buntem Gemiise und Kroketten
Schweinefilet am Stiick gebraten mit sautierten Champignons,
bunte Gemiise und haugemachte Spatzle
Kalbs- und Schweinemedaillon mit sautierten Champignons,
bunte Gemiise und hausgemachte Spatzle
Gebratene Kalbshiifte mit buntem Gemiise und gebackenen Kartoffelkrapfen
Barbarie Entenbrust mit Cassisjus, bunte Gemiise und Kartoffelgratin
Ochsenbrust mit Meerrettichsauce, Bouillonkartoffeln und kalte Beilage (Senfgurke,
Rote Beete, Kiirbis)
Geschmortes Ochsenbackle mit Spatburgundersauce
Lammfilet mit buntem Gemiise und Herzoginkartoffeln
Lammbhaxle mit buntem Gemiise und Kartoffelgratin
Rehriicken mit buntem Gemiise und hausgemachten Spatzle

Hauptginge:

Dessert:

Vanilleeis mit warmer Schokoladensauce

Vanilleeis mit gezuckerten Erdbeeren

Vanilleeis mit frischen Friichten

WalnuBeis mit warmer Schokoladensauce

Créme Caramel und Vanilleeis mit frischen Friichten
Créme Briilée mit Vanilleeis und frischen Friichten
Schoko Espressocreme mit Mandeleis
Zitronen-Joghurtmousse mit Erdbeersorbet
Calvadossabayone mit WalnuBeis

Mousse au chocolate mit frischen Friichten
Weinschaum vom Heitersheimer Gutedel mit Vanilleeis
Dreierlei Sorbet mit frischen Friichten

Feines von der Erdbeere

(Erdbeerparfait, Erdbeersorbet, Erdbeeren)
Krokantparfait mit frischen Friichten

Dessertteller ,,Lowen*”

Mousse au chocolate hell und dunkel

Kirschwasser Parfait mit frischen Friichten
Panna-Cotta mit Himbeermark, frischen Friichten und Schokoladeneis

Gasthof Lowen GmbH
Mauricio & Ralph Meyer
HauptstraBle 3

Tel: 07634-550490 Fax: 5504949
mail: info@loewen-heitersheim.de
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