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Wild aus eigener Jagd

Wir bitten Sie sich fiir ein einheitliches Menii zu entscheiden.

Fiir Allergiker /Diabetiker , sowie fiir Vegetarier
und Veganer kochen wir nach Absprache.

Fiir Kaffeegedecke berechnen wir Euro 6,00 pro Gedeck.

Als Apéritif zur
Auswahl:

Sekt pur
Gewitirzananas
mit Sekt
Himbeeren mit Sekt
Kir Royal
Peach Royal
Apero 36+

Wir bitten um Ihr Verstdandnis das die Preise jederzeit variieren konnen!

IThr Wunsch Menii ist nicht dabei?
Sprechen Sie uns an wir beraten Sie gerne!

Vorspeisen / Suppen
Pfifferlingscremesuppe
Rehconsommé mit Pilzravioli
Wildbratwiirstle
Wildterrine an kleinem Blattsalat
Wildsiilze mit Sauce Vinaigrette
Variation vom Wild an kleinem Blattsalat

Reh & Wildschwein

Rehbdckle mit Pilzen a la Creme, Spatzle

Wildschwein- oder Rehbraten, Krduternudeln

Fisch

Filet von der Dorade, Gutedelsauce, Reis
Dorsch, Seeteufel und Garnelen, Krdauterkartoffeln

Wildschwein- oder Rehragout, hausgemachte Spdtzle
Rehriicken mit Preiselbeerbirne, hausgemachte Spditzle

Gebratener Lachs & Zander, bunte Nudeln und Blattspinat

Wildschweincordonbleu mit Gongonzola gefiillt, gebackene Kartoffelkrapfen

Variation vom Fisch, verschiedene Fischsorten je nach Marktangebot




Menu 3

Festtagssuppe

GmbH

Der besondere Mentiivorschlag

im Herbst 2025

Meniii

Blattsalat mit Hausgemachtem
aus der Rdaucherkammer

\%&& Rehragout mit Pfifferlingen, Rotkraut

und hausgemachten Spditzle

Voo
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5- Minuten Zwetschgen nach Oma’s Art

Meni 2

Blattsalat

mit sautierten Pfifferlingen
R

Geschmortes Ochsenbdckle

mit Wirsinggemiise oder Kiirbisgemtise

und breiten Nudeln
R

Schokoladentarte
mit warmen Sauerkirschen
und Vanilleeis

Euro 48,00

(Markklofichen, Eterstich, Nudeln)
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Schweinefilet am Stiick gebraten

mit frischen Champignons,
bunte Gemiise und
hausgemachten Spdtzle

PP

Panna Cotta mit Schokoladeneis

und Friichten

Euro 47,50

mit Zimt- Pflaumeneis
Euro 50,00
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GmbH

Menii 4

Gebackene Garnelen siif3-scharf
und hausgebeizter Lachs
an Blattsalat

% R

Q Gebratene Kalbshiift
PO i prtene Kb
\ bunte Gemiise

% &‘h&\“&\ und Krduternudeln

[l lad
Karamelleis gerollt in Florentinerkeks
mit Birnenfdcher

und Schokoladensauce
Euro 60,00

Menii 5

Karamellisierter Ziegenfrischkdse
mit Pesto der Saison

an kleinem Blattsalat

R

Festtagssuppe kﬂ aIS ‘/

(Markklofichen, Eterstich, Nudeln)

R

Rehbdckle mit Pilzen a la creme m t & eb gel' Bpels

bunte Gemiise IQ

und hausgemachte Spdtzle Q ttsa Iat
oo

Dreierlei Sorbet mit Friichten alhe]eﬂ

Euro 71,00



GmbH

Menii 6

Carne Cruda vom Reh
mit Confiertem Eigelb
und Blattsalat

Yoo

. . Kalbs- und Schweinefilet,
o 0&\' S %«) ‘\0 mit frischen Champignons,
N

\é%‘&\‘b'& 73&0 bunte Gemiise

und hausgemachte Spdtzle

¥ &_‘ e

e© Nougatparfait
. &$Q mit Apfelkiichle und Friichten
,&8 Euro 60,00
Menii 7
Kleiner bunter Salatteller
LS d
Badische Fladlesuppe
Ve
Gebratene Filets von Dorade & Zander
mit Gutedelsauce,
Blattspinat und Nudeln oder Reis
L Ska e d
Creme Brilée mit Vanilleeis
und Friichten
Euro 71,00
Menii 8
Lachs Tatar mit Krdautermousse
und Feldsalat
R
Eierstichsuppe
Voo
Barbarie Entenbrust
mit Cassisjus,
bunte Gemiise und Kartoffelgratin
R
Mousse au chocolat mit Vanilleeis
und Friichten

Euro 68,00
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Menii 9
Riesengarnelen
an kleinem Feldsalat

e
Rinderfilet
mit Rotwein-Schalottensauce,
bunte Gemiise und Kartoffelgratin

ooy

Waldfruchtschnitte mit Sorbet der Saison
und Friichten

Euro 65,00

Menii 10

Carpaccio vom Rinderfilet

mit Olivenol und Parmesan
RV

Rehconsommeé mit Steinpilzravioli
L oda<decd

Rehriicken mit Pfifferlingen, Preiselbeerbirne,

bunte Gemiise und hausgemachten Spdtzle
[ cdacdacd

weifles Schokoladenparfait mit Espressokrokanteis
und Schokoladenespuma

Euro 72,00



Fischmenii

Krabbencocktail

mit Avocadospalten
e

Safrancremesuppe

mit Lachsstreifen
e

Variation vom Fisch
mit Gutedelsauce,
Blattspinat und wilder Reis

Ve
Kirschwasserparfait
mit warmen Kirschen

Euro 72,00

Vegetarisches Menii
Blattsalat mit sautierten Pfifferlingen

L d
Gemuiisecouscous
mit Joghurtsauce
und Schmortomaten

oder

Paniertes Sellerieschnitzel
mit Kartoffel-Pumpernickel-Stampf
und Gemuiise der Saison

oder

Gemuiserisotto mit Blattspinat

und Schmortomaten
Ve

Dreierlei Sorbet mit Friichten

Euro 44,00
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Wir bitten Sie sich fiir ein einheitliches Menii zu entscheiden.

Fiir Allergiker/Diabetiker, sowie fiir Vegetarier und Veganer

kochen wir nach Absprache.

Sollten Sie sich nicht fiir ein einheitliches Menii entscheiden konnen bitte wir
Sie uns personlich zur Beratung anzusprechen.

Der Preis wird je nach Auswahl des Meniis kalkuliert.

Fiir Kaffeegedecke berechnen wir Euro 5,00 pro Gedeck.

Vorspeisen kalt:

Blattsalat mit Hausgemachtem vom Wild

Hausgebeizter Lachs an Blattsalat mit Creme Fraiche und Toast
Krautermousse in der Lachsroulade mit kleinem Blattsalat
Terrine von Lachs & Zander an Blattsalat und Krautersauce

Mit Honigthymian gratinierter Ziegenkise an kleinem Blattsalat
Gebackene Garnelen siiB8 — scharf mit kleinem Blattsalat
Blattsalat mit gebratenen Riesengarnelen und Pesto der Saison
Géansestopfleberterrine mit Brioche

Carpaccio vom Rinderfilet mit feinem Oliven6l und Parmesan

Vorspeisen warm oder als Zwischengericht:

Rehmedaillon mit Pilzen und Kartoffelstampf
Zanderfilet auf Krauternudeln

Gebratene Garnelen auf Knoblauchspaghetti
Dorade Royal in Paprikasauce und Reis
Tagliatelle mit Triiffel

Salate:

Kleiner bunter Salatteller

Kleiner Blattsalat

Kleiner Blattsalat mit gebratenen Pfifferlingen
Blattsalat mit hausgemachten Wildspezialitaten
Feldsalat mit Speck & Krackerle

Suppen:

Badische Fladlesuppe

Nudelsuppe

Festtagssuppe (MarkkloBchen, Eierstich, Nudeln)
Tomatencremesuppe

Gemiisecremesuppe

Badische Schneckensuppe
Pfifferlingscremesuppe

Kiirbiscremesuppe

Krautercrémesuppe mit Lachsstreifen
Rehconsommé mit Pilzravioli
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Reh- oder Wildschweinragout mit buntem Gemiise und hausgemachten Spatzle
Rinderschmorbraten mit buntem Gemiise breiten Nudeln

Geschmortes Ochsenbackle mit Wirsing a la Creme und Nudeln

Rinderroulade mit buntem Gemiise und breiten Nudeln

Rinderfilet mit Rotweinschalottensauce, bunte Gemiise und Kartoffelgratin
Schweinebraten mit buntem Gemiise und Kroketten

Schweinefilet am Stiick gebraten mit sautierten Champignons,

bunte Gemiise und haugemachte Spatzle

Kalbs- und Schweinemedaillon mit sautierten Champignons, bunte Gemiise und
hausgemachte Spatzle

Gebratene Kalbshiifte mit buntem Gemiise und gebackenen Kartoffelkrapfen
Barbarie Entenbrust mit Cassisjus, bunte Gemiise und Kartoffelgratin
Ochsenbrust mit Meerrettichsauce, Bouillonkartoffeln und kalte Beilage (Senfgurke,
Rote Beete, Kiirbis)

Lammfilet mit Speckbohnen und Herzoginkartoffeln

Lammbhaxle mit buntem Gemiise und Kartoffelgratin

Rosa gebratene Lammkeule mit Ratatouille und Krauterkartoffeln

Hauptginge:

Dessert:

Vanilleeis mit warmer Schokoladensauce

Vanilleeis mit frischen Beeren

WalnuBeis mit warmer Schokoladensauce

Creme Caramel und Vanilleeis mit frischen Friichten
Créme Briilée mit Vanilleeis und frischen Friichten
Panna Cotta mit Himbeersauce und Himbeersorbet
Mousse au chocolate mit frischen Friichten & Beeren
Dreierlei Sorbet mit frischen Friichten & Beeren
Himbeerparfait mit frischen Beeren

Krokantparfait mit Weinschaum und frischen Friichten
Ztitronen-Joghurtmousse mit Sorbet und frischen Friichten
Dessertteller ,,Lowen*”

(Mousse au chocolate hell und dunkel,
Kirschwasserparfait, Sorbet,

frische Friichte)

Fiir Diabetiker/Allergiker, Veganer und Vegetarier kochen wir auch gerne nach
Wunsch und Absprache!

Familie Meyer, Gasthof Lowen GmbH in Heitersheim,

Tel: 07634-550490 Fax: 5504949
mail: loewen-heitersheim@t-online.de , www.loewen-heitersheim.de



http://www.loewen-heitersheim.de/

